KOKKIKERHO

E ' Kuuma kermakalja

(butterbeer)

Tarvitset:
‘ 2 dl maitoa
1 prk kinuskivanukasta
1-2 1kl toffeekastiketta
+kermavaahtoa ja kanelia

Jarjesta ystavanpaivana Harry Potter -juhlat, joissa tarjotaan koristeluun

taianomaisia herkkuja. Mihin tupaan teidat lajitellaan?
TEKSTI JA KUVAT JONNA AHONEN JA JINNA LAPPALAINEN

1. Mittaa maito, kinuskivanukas
ja toffeekastike kattilaan. Sekoita,
kunnes juoma on tasainen ja kie-
hahtaa.

2. Kaada mukiin ja pursota paille
valmista kermavaahtoa ja ripottele
pinnalle kanelia. Herkuttele!

“Sinusta voi tulla jotain
suurta, kuule, sinulla on
ainekset paassisi, ja
Luihuisesta saisit paljon
apua matkallasi suuruuteen.

Siita ei ole epailystakaan.”

Harry Potter ja viisasten kivi
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R SUGAR
KOKKAA
KANSSAMME

Koululaisen herkullisia
ruokaohjeita tekevat
Jinna ja Jonna, jotka
pitavat houkuttelevaa
Dr. Sugar -blogia
netissa. Voit kayda
tutustumassa blogiin

osoitteessa blogit.
meillakotona.fi/drsugar/

Syotavat taika-
sauvat ja helppo
dippi

Tarvitset:

puolikkaan kurkun

Y tl suolaa

1-2 valkosipulin kynttd

1 prk kermaviilid

1tl sokeria

5 tl mustapippuria

+1 pkt grissini-leipatikkuja (esimer-
kiksi Pirkka, voit myds paistaa itse
lehtitaikinasta suikaleita uunissa)

1. Raasta kurkku. Laita se siivilddn
ja sekoita joukkoon suola. Anna yli-
maddrdisen nesteen valua pois, voit
vahan painella.

2. Kuori valkosipuli ja purista se pu-
ristimella. Yhdista kaikki ainekset
leipatikkuja lukuun ottamatta.

3. Dippaa taikasauvoja tsatsikiin.

Lajitteluhatut

Tarvitset:

Digestive-keksejd

jadtelototterdita

suklaata

tupien varisid makeisia, eli sinisid
Korpinkynteen, vihreitd Luihuisiin,
keltaisia Puuskupuhiin ja punaisia
Rohkelikkoon.

1. Sulata suklaa. Dippaa jadtelototte-
ron suuaukko suklaassa (jos totterd
on vino, voit leikata sita suorem-
maksi saksilla), taytd sitten tuvan
varisilld makeisilla ja laita digestive
kanneksi. Kddnna sitten "vaarin-
pdin” hatun muotoon.

2. Laita hetkeksi viiledan jadhty-
maan ja jdhmettymaan.

3. Tarjoile lajitteluhatut. Kun hatun
rikkoo, saa tietdd tupansa! [@
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